NOTA DE INVESTIGACION

EFECTO DE LA ALGA Spirulina geitleri SOBRE LA PIGMENTACION
DE LA YEMA DE HUEVO

Uno de los problemas de importancia eco-
némica en la Avicultura es la pigmentacién
de la yema del huevo, debido a que la colo-
racion de ésta depende exclusivamente de la
concentracion de xantofilas en el alimento.
Mendoza y Pino (1964), Madiedo y Sunde
(1965) sefialan que algunas plantas acuéticas
pueden proporcionar cantidades significati-
vas de xantofilas. La espirulina (Spirulina
geitleri) es un alga microscépica del género
cianophyte, que crece en forma natural en el
Lago de Texcoco (México). Se reproduce en
grandes cantidades y sus necesidades en cuanto
a cultivo y cosecha son simples. Gutton
(1970) indica que 3% de espirulina en la
dieta de pollos de engorda produce una co-
loracion igual o mayor a la obtenida con una
dieta normal en pigmentos suplementaria con
carotenoidea sintéticos. Con estos antecedentes,
se llevd a cabo un estudio con gallinas para
comparar biolégicamente el efecto pigmentante
de la espirulina, en relacion con la harina de
flor de cempaslchil Tagetes erecta que es la
fuente natural més rica en xantofilas y pro-
duce una coloracién aceptable en los pro-
ductos avicolas (Brambila, Pino y Mendoza
1963; Cuca. Pino y Mendoza 1963: Mendoza
y Pino 1964; Mendoza 1971).

Material y métodos

Se utilizaron 48 gallinas de una linea co-
mercial Leghom las cuales se distribuyeron
en jaulas individuales formando 12 grupos
de 4 aves cada uno. La dieta base (Cuadro 1)
se ofrecié durante 4 semanas, para reducir el
contenido de pigmentos de reserva. Al fina-
lizar este periodo, las gallinas estaban produ-
ciendo huevos con un indice visual en la
yema del No. 1, medido éste por el abanico
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colorimétrico de Roche (Vuilleumier, 1969).
Después de este periodo, se estudio el efecto
a la adicion de la dieta base (Cuadro 1) de:
15. 30 y 45 mg/kg de xantofilas provenientes

CUADRO 1
Composicién delta dieta base
Ingredientes %
Sorgo 64.9
Soya 9.2
Pasta de ajonjoli 13.0
Harina de sangre 3.0
Carbonato de calcio 5.5
Roca fosforica 4.0
Sal 4
Vitamina® +
Minerales® +
100.0
Analisis calculado
% proteina 18.20
% lisina .82
% met + cist .61
% triptofano .26
Energia metabolizable Kcal/kg 2781

® Cucay Avila (1972).

de espirulina y de flor de cempasuchil (arre-
glo factorial 2x3). Estos tratamientos se
ofrecieron por duplicado durante 22 dias. Du-
rante los Ultimos cuatro dias de esta fase, se
hicieron lecturas visuales de la coloracion de
la yema del huevo (24 huevos por tratamien-
to).

Resultados y discusion
Los datos promedio obtenidos (Cuadro 2)

indican que el color de la yema fue incremen-
tandose (P<0.05) a medida que aumento
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el contenido de xantofilas en la dieta en ambas
fuentes de pigmento estudiadas. La espirulina
dio valores visuales mas altos (P<0.05) en
el abanico Roche que el cempasuchil; el co-
lor de la yema del huevo en la espirulina
resulté anaranjado (indice visual 12-13 aba-
nico Roche) en cambio con el cempasuchil dio
amarillo (indice visual 8).

CUADRO 2

Comparacion de laalga Spirulina geitleri y la
harina de cempasuchil como fuentes
pigmentantes de la yema de huevo

Indice visual *
mg de xantofila/kg de alimento

Fuentes 15 30 45  Promedio
Espirulina 1092 12¢ 13 11.6°
Harina de

cempastchil ~ 4° 6° g° 6°
Promedio 7 9 10.5

1 Promedio de 24 wvalores por tratamiento utilizando el abanico
colorimétrico de Roche, encala de 1 a 15.

2 Medias con diferente letra son diferentes estadisticamente (P<0.05).
Desviacion estandar = 1.34.

Con los niveles de 30 y 45 mg/kg de xanto-
filas de espirulina, la coloracion de la yema
del huevo fue aceptable; estos valores son
iguales a lo recomendado para una buena pig-
mentacion del huevo por Cuca. Pino y Men-
doza (1963) y Mendoza y Pino (1964.). Los
resultados de este estudio coinciden con los
de Gutton (1970) quien indica que la
espirulina es una buena fuente de xantofilas.
Por otra parte, coinciden con los de Mendoza
y Pino (1964) quienes encontraron que la
suplementacién de un producto de fermentacion
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de un alga del género Chlorella spp produ-
cia significativamente mayores indices visua-
les o espectrofotométricos que la harina de
cempasUchil o un extracto de ésta. Los datos
indican que la espirulina es biol6gicamente
mas potente como pigmentante que la harina
de flor de cempasuchil, a pesar de ser esta
Gltima mas rica en xantofilas.
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